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EUROSONG 2012: VINO POBOLJSAVA GLAS

Kada su novinari upitali predstavnicu Francuske na ovogodisnjoj pesmi

Evrovizije, Angun Kiptu Sasmi, sta koristi kako bt joj glas uvek bio
milozvucan, ona je bez mnogo dvoumljenja odgovorila: Pijem bordoska vina!

En Primeur 2011: Super utorak, vise od 40 ponuda pretrpalo trgovce
Decanter, 16.05.2012.

U utorak 15. Maja preko cetrdeset poseda-vinograda naslo se sa svojim vinima na primarnom trzistu -
ukljucujucéi O’Brion, Anzelus, Kalon Segur i Kirvan. Veliki broj ponuda doslovno je pretrpao trgovce
koji se nisu najbolje snasli.

Primarna cena O’Briona je na istom nivou kao i drugih vina Prve klase Lafit Rotsilda i Margoa i iznosi
360 € po flasi (ex-negociant), sto predstavlja 45% nizu cenu u odnosu na cenu vina berbe 2010. godine.
Vino poseda La Mision O’Brion naslo se na primarnom trzistu po ceni od 216 €, Sto je 64% niza cena u
odnosu na cenu za vino berbe 2010. godine. Primarna cena za vino poseda Kalon Segur iznosila je 39.60 €

(-40% vs 2010.), Kline 50 € (-41.8% vs ’10), Anzelus 138 € (-38.7% vs ’10), Ferier 19.60 € (-14.04% vs ’10),
Langoa Barton 31.20 € (-29.90% vs ’10).

Trgovci: En Primeur 2011. najgora kampanja u istoriji
The Drinks Business, 17.05.2012.

Odnos kvaliteta i cene - bolje receno los odnos kvaliteta i cene - dominirao je tokom primarne kampanje.
Mark Bedini, iz trgovacke kuce Fajn+Rer (Fine+Rare) izjavio je ,,Ovo je najlosije vodena primarna
kampanja u prethodnih 19 godina mog profesionalnog angazmana.“ Posle izuzetno ranog pojavljivanja na
trzistu vina Lafit Rotsild, primarna kampanja je bila zacudujuce mirna, pa cak i posle obnarodovanja
Parkerovih ocena za vina 2011. gotovo da se niSta nije promenilo.

Direktor kompanije Beri Bros & Rad, Maks Lalondrel izjavio je da je ljubazno zamolio negosiane 1
kurtijee da uklone njegovu imejl adresu sa njihovih mejling lista. ,, Tokom tzv. Super utorka na primarnom
trZistu su se jedna za drugom nasle cak 43 etikete, sto je za posledicu imalo da smo propustili mnogo prometa.
Naime, izabrali smo dve etikete sa najvecim prodajnim potencijalom, te smo na njima radili tokom celog
dana, pa smo propustili prodaju preostale 41 etikete. Poslao sam imejl bordoskim trgovcima da me uklone sa
njihovih mejling lista. U toku dva sata dobio sam cak 2500 mejlova, sto je nezamislivo. Toliki priliv mejlova
dodatno je usporio komunikaciju sa kupcima. Tokom primarne kampanje za vina berbe 2009. godine ostvarili
smo promet od 115 miliona funti, tokom primarne kampanje za vina berbe 2010. godine ostvarili smo promet
od 65 miliona funti. Za primarnu kampanju tokom ove godine postavili smo cilj od 30 miliona funti. Bi¢u
presrecan ukoliko postignemo promet od 15 miliona.“

Rec ,,apatija* se najcesce upotrebljava kako bi se opisalo interesovanje kupaca za vina berbe 2011. godine.
Primarna kampanja za berbu 2011. godine ocito trpi zbog prethodne dve primarne kampanje. Kada su se
vina berbe 2009. godine na primarnom trzistu nasla po veoma visokim cenama, to je bilo opravdano s
obzirom na fantastican kvalitet. Vina berbe 2010. godine su se na primarnom trzistu nasla po jos visim
cenama u odnosu na vina berbe 2009. godine, sto je i pored odlicnog kvaliteta vina uzrokovalo da kupci
budu oprezniji prilikom kupovine. I najzad, kada su se na primarnom trzistu nasla vina berbe 2011. god.,

a Ciji je kvalitet osporavan, kupci su zbog relativno visokih cena u potpunosti odustali od kupovine.
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Sato d’Mal - Stvaraoci ili Suvari?
Tekst napisao: Rastko Fajndovi¢

Prvi podaci o posedu d’Mal ( Chéteau de Malle) datiraju iz 1540. godine, sto ga cini jednim od najstarijih
individualno prepoznatih poseda Bordoa. Interesantan podatak je da posed od svojih pocetaka nikada
nije menjao vlasnika, drugim recima vlasnik d’Mala u prethodnih 470 godina je ista porodica.
Impresivan kontinuitet od cetrnaest generacija jedne porodice govori o kolektivnoj svesti, o postovanju
proslosti, ali svakako i o racionalnom sagledavanju vremena koje dolazi.

Tri dogadaja koja su se odigrala u razmaku od stotinak godina u potpunosti su odredila buducnost
poseda d’Mal. Od poslednjeg dogadaja koji se zavrsio 1724. godine vreme na posedu kao da je stalo,
a dela govore vise od reci. Kako bi bolje razumeli dela, dogadaje je potrebno sagledati po hronologiji.

Pocetak 17. veka - Rodonacelnik porodice je izvesni Zak d’Mal, predsednik Parlamenta Bordoa, koji je
zahvaljujuéi svom politickom uticaju i bogatstvu uspeo da pocetkom 17. veka sazida zamak. Medutim,
Zak d’Mal po svemu sudeci nije bio uobicajeni mocnik svoga vremena koji se zadovoljavao obi¢nim.

U skladu sa zeljama vlasnika poseda nepoznati arhitekta projektovao je veoma smelo zamak, koji ne
samo da zadovoljava primarni kriterijum funkcionalnosti, ve¢ oc¢ito nadahnut talasom pozne renesanse
uspesno zadire i u polje estetike. Upravo dve razlicite fasade zamka, klasicna fasada okrenuta ka
glavnom ulazu i renesansna fasada okrenuta ka basti, najbolje govore o nameri arhitekte da pomiri dve
razlicite strane licnosti vlasnika poseda. Klasicno ,,lice* poseda okrenuto ka glavnom ulazu nagovestava
formalnost kakva se i ocekuje od predsednika Parlamenta Bordoa. Renesansno ,,lice* poseda okrenuto
ka basti vise govori o Zak d’Malu kao coveku, o njegovom epikurejskom shvatanju zivota, kao nacinu
postizanja srece i spokojstva.

1949. godine vlada Republike Francuske proglasila je zamak d’Mal istorijskim spomenikom.
1666. godina - Sada dolazimo do vina. Posed-vinograd d’Mal nalazi se u vinogorju Sotern, poznatom po
proizvodnji ¢uvenih slatkih belih vina. Prvi zapisi govore o vinogradarstvu i vinarstvu na ovom potezu

jos pocetkom 15. veka, ali re¢ je o suvim belim vinima. Dokument koji govori o proizvodnji slatkih belih
vina datira iz 1666. godine i opisuje sustinski uticaj plemenite plesni (botrytis cinerea) na grozde.
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Posledica uticaja plemenite plesni ogleda se u isparavanju vode 1 koncentraciji Secera i aromati¢nih
materija u bobicama grozoa, sto kasnije determinise karakter vina.

1855. godine vinski brokeri Bordoa potvrdili su vrhunski kvalitet slatkih, belih vina poseda d’Mal i
uvrstili ih u slavnu Imperijalnu klasifikaciju kao deo druge klase poseda-vinograda Soterna i Barsaka.

1724. godina - I najzad basta. Radovi su poceli 1717. godine, a zavrseni su sedam godina kasnije, dakle
1724. godine. lako je nastala vek kasnije u odnosu na zamak, basta se savrseno uklapa i dodatno
naglasava njegovu renesansnu stranu koja pomaze ¢oveku u potrazi za blazenstvom. Radovima je
rukovodio Aleksandar Eutrop d’Lur Salus, covek koji je ozenio praunuku Zak d’Mala. Inspiraciju je
pronasao u renesansnim bastama Firence. Basta se prostire na povrsini od 6 hektara i ima Siroku
centralnu osu i dve terase. Na svakoj terasi nalazi se grupa statua koje su dela italijanskih umetnika sa
pocetka 18. veka. Na prvoj terasi nalaze se statue koje predstavljaju likove iz rimske mitologije -
Kupidona, Veneru, Floru, itd. Na drugoj terasi motivi skulptura predstavljaju scene iz svakodnevnog
zivota - proizvodnja vina, ispijanje vina, uzivanje u lovu. Istocno od prve terase nalazi se mali teatar ciji
je stil inspirisan italijanskim pozoristem, te ukrasne statue predstavljaju likove iz komedije del arte:
Skaramusa, Pantalonea i Arlekina.

1949. godine vlada Republike Francuske proglasila je bastu poseda d’Mal istorijskim spomenikom.

2012. godina - Dakle, u prve cetiri generacije porodice d’Mal sve je zavrseno. Svi ,. kapitalni* radovi su
okoncani. Na posedu se nista nije drasticno promenilo u prethodnih 288 godina. U svetu oko poseda
d’Mal apsolutno sve se drasticno promenilo - od Francuske revolucije do hoda po Mesecu, od konjskih
zaprega do spejs satla, od Luja XIV do Fransoa Olanda. Konacno, postavlja se pitanje - Ciji je posao bio
tezi ,,stvaraocima® ili ,,cuvarima®“? Upravo ta vanvremenska nepromenljivost, odnosno zaustavljanje
kretanja kao preduslov dostizanja vecnosti, rezultat je rada narednih deset generacija porodice d’Mal.
Mislim da se sustina odgovora zapravo nalazi u pojmu ,,besmrtnost™ koji oznacava stanje vecnog zivota.
Cak mi se ¢ini da je i sam Zak d’Mal znao odgovor na postavljeno pitanje ili jo§ preciznije - svojim
delima nametnuo je odgovor na pitanje koje u tom trenutku nije ni bilo postavljeno. A nisam Zzeleo da
upotrebim re¢ - vizionar.
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N BE s - Sato Rozan Segla (Chateau Rauzan-Ségla)
%J/ﬂgfp}//ﬂ, o Klasifikacija: 2 klasa poseda iz 1855. godine

5 Lokacija vinograda: Margo (A0C Margaux)

RAUZAN - SE GLA Vlasnik: Kuca Sanel (Chanel)

e T e Povrsina poseda: 52 hektara; vinograd 51 hektar
Zemljiste: debeo sloj finog sljunka, slojevi gline
na razli¢itim dubinama
Prosec¢na starost vinove loze: 30 godina
Sorte u vinogradu: 54% Kaberne Sovinjon,

- 41% Merlo, 4% Pti Verdo, 1% Kaberne Fran

MARGAUX Kupaza berbe 2004: 52,5% Kaberne Sovinjon,

APPELLATION MARGAUX CONTROLEE 42% Merlo, 4% Pti Verdo, 1,5% Kaberne Fran
Gustina zasada: 10.000 ¢okota po hektaru
CHATEAU RAUZAN - SEGLA - PROPRIETAIRE A MARGAUX - FRANCE Prinos 2004: 45 hektolitara Po hektaru
3%, mis en BouTEILLE AU cHATEAU WM Ukupna proizvodnja 2004: 12.500 sanduka
DEPOGE PRODUCT OF FRANCE-BORDEAUX L]

Drugo vino: Ségla

Berba se obavlja u potpunosti rucno, a grozde se prenosi do vinarije u tradicionalnim korpama
»cagettes” u koje staje do 20 kg grozda. Grozde se rucno probira na 5 metara dugackom vibrirajucem
sortirnom stolu i odvaja od peteljki. Zatim se bobice prebacuju na drugi sortirni sto na kome se vrsi
dodatni probir najboljih, a potom se uz pomoc gravitacije prebacuju u posude od nerdajuceg celika.
Postoji 35 posuda od nerdajuceg celika sa termoregulacijom, razlicitih veli¢ina od 41 hl do 220 hl da bi
se omogucila zasebna vinifikacija svake sorte grozda, kao i zasebna vinifikacija grozda sa svakog poteza
vinograda. Alkoholna fermentacija traje od 6 do 8 dana sa dnevnim prepumpavanjem. Maceracija traje
od 12 do 20 dana. Vino odlezava u 60% novim buradima od francuskog hrasta (iskljucivo iz Sume
Tronse (Trongais)) u periodu od 18 do 20 meseci. Dolivanje vina se vrsi dva puta nedeljno, a otakanje
svaka 3 meseca. Bistrenje se obavlja tradicionalno u buradima sa belancem jajeta, a vino se pre
razlivanja u boce ne filtrira.

Wine Spectator, 31 mart 2007, Dzejms Sakling

Chateau Rauzan-Ségla, Margaux 2004, ocena 90/100

Vrlo lepe arome kupina i vanile. Srednjeg do punog tela, svilenih tanina i divnog zavrsetka na nepcima.
Nije vanredno vino, ali je lepo 1 atraktivno. Moze se piti i sada. Najbolje posle 2009. godine.

Wine Advocate #171, Jun 2007, Robert Parker

Chateau Rauzan-Ségla, Margaux 2004, ocena 89/100

Rozan Segla berbe 2004., prefinjenog stila pruza arome malina, visnje, Sumskog bilja i suvog lekovitog
bilja, kroz svoju rubin crvenu boju sa ljubi¢astom nijansom. Izvanredne Cistoce, svezine i preciznosti, to
nije neprevazideno vino, ve¢ vino sa stilom, elegancijom, i pristupacnim slatkim taninima.

Sommeliers International, N°122, April 2008, Filip For Brak, najbolji somelije sveta 1992. godine
Chateau Rauzan-Ségla, Margaux 2004, ocena 4* (najviSa ocena)

Vizuelni aspekt: Prozracno, granitno crvene boje i tonovima rubin crvene.

Nos: Arome crvenog voca, sladica, Virdzinija duvana, belog bibera i slatkih zacina. Prijatna, sa znanjem
odredena kolicina hrasta. Veliko bogatstvo aroma.

U ustima: Prelep, Cist, prvi ukus; vino je meko. Ukus u ustima odgovara mirisnim aromama, i zajedno
daju izvanredan zavrsetak na nepcima sa vrlo prijatnom naznakom sladica.

Sljubljivanje sa hranom: Sa odli¢cnim parcetom grilovanog crvenog mesa, uz vrganje kao prilog;
grilovanu recnu ribu; teleca rebra sa articokama

Li¢ni utisak: Vanredna prefinjenost, vino je zaokruzeno i harmonicno; velicanstveni Margo.



